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6 tsk. Appelsin Drgm

2 tsk. mellemstaeerk sennep
V2 ¢kologisk citron

1 tsk. agavesirup

1 tsk. havsalt

1 appelsin

1 fennikel

50 g pinjekerner

Et nip peber

Hzeld 300 ml kogende vand over frugtteblandingen, og lad den
treekke i 15 minutter.

Tilseet sennep, citronsaft, agavesirup og havsalt, og r¢r godt
rundt. Lad dressingen kole helt af.

Skreel appelsinen, og skeer appelsinbddene ud over en skal, sa
saften opsamles. Tilseet saften til dressingen.

Rist pinjekernerne forsigtigt pa en tor pande, indtil de er
gyldne.

Skeer fennikelbladene af, og saet dem til side. Skaer fenniklen i
tynde skiver, og anret dem pa en tallerken.

Fordel appelsinbadene dekorativt ovenpa, og haeld dressingen
over. Drys med pinjekerner og fennikelblade.



